
MENUS DE LA CANTINE SCOLAIRE et SENIOR    

de MEAULNE-VITRAY 
 

 

du  LUNDI  18  MAI  au  VENDREDI  12  JUIN  2026 

 

LA CANTINE SE RÉSERVE LE DROIT DE MODIFIER SES MENUS EN FONCTION DE L’APPROVISIONNEMENT 

REPAS VÉGÉTARIENS : Obligation de la loi EGALIM (article 24, 1er novembre 2019) 

La viande est d’origine française. 
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LUNDI 18 MAI MARDI  19  MAI JEUDI  21  MAI VENDREDI 22 MAI 
 

Rosolli 

Saucisse de bœuf 

Gratin dauphinois 

Gouda 

Banane bio 

 

Pâté aux olives vertes 

Rôti de porc 

Épeautre aux légumes 

Brie 

Compote de pommes bio 

 

Œuf mayonnaise 

Pâté aux pommes de terre 

Salade verte 

 

Yaourt fermier 

 

Haricots verts vinaigrette 

Pâtes bio au saumon fumé/ 

emmental râpé 

 

Salade de fruits frais 
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LUNDI  25  MAI MARDI  26  MAI JEUDI  28  MAI VENDREDI  29  MAI 
 

 

FÉRIÉ 
 
 

 

Carottes râpées bio 

Poulet et pommes de terre rôtis 

Camembert 

 

Verrine aux fraises 

 

Taboulé printanier 

Clafoutis au comté 

Salade verte 

 

Poire bio 

Les années 80  
 

Salade folle 

Merlu à l’américaine/riz basmati bio 

Mimolette 

Banana split 
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LUNDI 1er  JUIN MARDI  2  JUIN JEUDI  4  JUIN VENDREDI  5  JUIN 
 

Salade grecque 

Chipolatas 

Haricots verts 

Saint Nectaire 
Crumble pomme/rhubarbe 

 

Céleri rémoulade 

 

Hachis Parmentier 

 
Yaourt fermier 

 

Macédoine 

Pizza aux quatre fromages 

Salade verte 

 

Pomme bio 

 

Salade de tomate 

Filet de lieu au beurre blanc 

Farfalles bio 

Bûche de chèvre 

Melon 
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LUNDI  8  JUIN MARDI  9  JUIN JEUDI  11  JUIN VENDREDI  12  JUIN 
 

Radis beurre 

 

Couscous royal 

 

Clafoutis aux myrtilles 

 

Salade de lentilles 

Sauté de veau provençal 

Riz basmati bio 

Gouda au cumin 

Gâteau au yaourt 

 

Œuf mayonnaise 

Quiche chèvre et tomates 

Salade verte 

 

Fruit de saison 

 

Salami 

Brandade de cabillaud 

Laitue iceberg 

 
Yaourt fermier 


