B2 MEAULNE

L'atelier d'cenologie et les vins du monde

SAVEURS. Les participants a l'issue de la dégustation a l'aveugle en compagnie d'Elise Lemaistre.

Pour ce quatrieme et
dernier atelier d’cenologie
de I'année, Elise Lemaistre
I’enologue de l'associa-
tion du Clos des Fours a
Chaux de Montlugon,
avait choisi pour théme
« Les vins du monde ».

Les dix fideles sont ainsi
partis a la découverte des
vignobles d’Espagne, d'Ita-
lie et du Chili. Et, pour la
dégustation a I’aveugle, il
fallait découvrir trois vins
rouges d’apres la teinte,
les aromes et la viscosité.

Tout en sachant qu’Elise
Lemaistre avait choisi un
italien de la région des
Pouilles, cépage sangiové-
se de 2013, un espagnol de
la région de La Rioja cépa-
ge Trampranillo de 2013 et

un Chilien de la région de
la Vallée de Cachapoal cé-
page Mourvedre de 2013.
A l'issue de la dégusta-
tion, elle a remercié tous

les participants qui ont été
tres assidus tout au long
de I'année et Paula Chaus-
senot a l'initiative de ces
ateliers. &

REPAS SPECTACLE SO/REE D'ANTAN DE MEAULNE ANIMA-
TIONS. L'ossociation Meaulne Animations organise un repas specta-
cle Soirée d’Antan samedi 10 décembre, a 20 heures, a la salle
Alain-Fournier. Au menu : potée auvergnate, fromage et tarte cam-
pagnarde. La soirée sera animée par le groupe berrichon des Thiau-
lins de Ligniéres. Tarifs : adultes, 15 € ; moins de 12 ans, 7 €. Pour
tous renseignements et réservations, avant le mardi 6 décembre, té-
Iéphoner au 04.70.06.98.83 ou au 04.70.06.90.79. &
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